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ELLE CITY | ADRESSEN
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RESTAURANT IM BAYERISCHEN NATIONALMUSEUM

Erste Wahl fiir aufSergewohnliche Anldsse

In dem einzigartigen Restaurant ist die Platzwahl eine wohlige Qual:
Drinnen, wo schlichtes Interieur mit dem historischen Kreuzbogenge-
wolbe des Nationalmuseums kontrastiert, oder drauflen neben dem
Narziss-Brunnen? Bei der Speisekarte hingegen sollte man auf jeden
Fall das Menii samt Weinbegleitung wihlen: moderne Kiiche auf Ster-
ne-Niveau. Restaurant Bayerisches Nationalmuseum, Prinzregentenstr. 3, Tel.

089/45 22 44 30, www.bnmrestaurant.de, Di. - Sa. ab 18.00 Uhr, Kiiche bis 22.30 Uhr

Ay
VATAAY!

]

Frankophil mit Twist

Kulinarik der Extraklasse in den
Fiinf Hofen: franzésisch mit An-
leihen aus Ostasien, Indien und
arabischer Welt. Pageou, Kardinal-
Faulhaber-Str. 10, Tel. 089/24231310,
www.pageou.de, Di. - Fr. 12.00 - 14.30
und18.30-22.00 Uhr, Sa. 12.00-15.00
und18.30-22.00 Uhr

CORRETTO

Geheimtipp

Versteckt in Obermenzing,
nérdlich des Nymphenburger
Parks, findet man den Geheim-
tipp-Italiener schlechthin! Pizza,
Lasagne, Tiramisu und Co
schmecken hier wie in Sizilien.
Corretto, Haldenbergerstr. 28, Tel.
089/14 34 8148, www.pizzeria-
corretto.de, Di. - So. 11.30 - 24.00 Uhr

FOTOS: JAN SCHUENKE (1), DANIEL SCARCZ (1), TRUMPF ODER KRITISCH/ADRIAN SCHAETZ (1)



Mitten drin, statt nur nah dran

Der Ableger des beliebten "Kismet” von Gastro-Queen Sandra Forster

kommt mit dhnlichem Konzept: nordafrikanisch-arabisch inspirierte

Kiiche (lecker: Seitan-Déner) und ebensolche Drinks (unbedingt pro-
bieren: "Prince of Persia”). Und doch fiihlt sich alles viel authentischer
an — dank der Lage im Hauptbahnhof-Viertel mit Moschee im Hinter-

hof und tiirkischem Gemiisehindler nebenan. Kiss, Landwehrstr. 44, Tel.
089/59 98 97 95, www.kismet.cc, Di. - Sa. 12.00 - 15.00 Uhr und 18.00 - 2.00 Uhr

Zuriick in die Zukunft: Die
neue bayerische Wirtshauskultur
verbindet jetzt Tradition und
Moderne. Wie die ”Spezlwirt-
schaft”, die ”Wuid Barwirtschaft”

TRUMPF ODER KRITISCH

Die ndchste Generation

oder nun das "Trumpf oder Kri-
tisch™ Bier aus dem Holzfass,
Deftiges auf der Karte und mini-
malistisch-alpenlindisches Am-
biente. Ubrigens: ”Watten” (von

Ohne Fleisch - ein Preis!
Gerade bekam das ”Tian” 14

Punkte und eine Haube vom
”Gault & Millau” — fiir die Inno-
vationen mit oft unbekannten
Gemiisesorten. Damit ist das giil-
dene Lokal am Viktualienmarkt
nun offiziell zum besten fleisch-
losen Restaurant Miinchens ge-
kiirt worden. Gratulation! Tian,
Frauenstr. 4, Tel. 089/885656712,
www.taste-tian.com, Mo. 18.00 - 24.00
Uhr, Di. - Sa. 12.00 - 24.00 Uhr

diesem Kartenspiel kommt der
Name) ist ausdriicklich erlaubt.
Trumpfoder Kritisch, Feilitzschstr. 14,
Tel. 089/38 08 82 40, www.trumpf-oder-

kritisch.de, Mo. - So. 17.00-2.00 Uhr
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Carina Anzenberger
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